Werde ein Teil von unserem Team -

als Stellv. Kuichenleiter

(m/w/d)!

Unser Kiichenteam in Magdeburg-Rothensee sucht Verstarkung.

Wir bieten:

e einen unbefristeten Arbeitsplatz in Vollzeit (40h/Woche)

e Arbeitszeit von 04:00 — 12:30 Uhr

e einen Tag Sonderurlaub zu lhrem Geburtstag

e Leistungsgerechte Vergiitung

e attraktive Zuschldge, Sonderzahlungen und Gutscheinkarten als zusatzliche Benefits

e Firmenevents und Teambuilding-Aktivitaten

e Fort- und Weiterbildungsmoglichkeiten zur persoénlichen und beruflichen Weiterentwicklung
e Ein engagiertes Team, das Wert auf ein angenehmes Arbeitsumfeld legt.

lhre Aufgaben:

Beaufsichtigung und Unterstlitzung des Kiichenpersonals im taglichen Betrieb

Sicherstellung eines reibungslosen Ablaufs aller Klichenprozesse

Einhaltung und Uberwachung der geltenden HACCP- und Hygienevorschriften

Vertretung des Betriebsleiters bei Abwesenheit

Kontrolle der Speisenqualitat

Erstellung und Koordination von Dienst und Schichtpldanen

Bedarfsgerechte Planung, Kalkulation und Erstellung von Bestellungen fiir Lebensmittel und

Verbrauchsmaterialien

e Kontrolle von Wareneingangen, Lieferscheinen und Rechnungen hinsichtlich Menge, Qualitat und
Preis

e Individuelle und Kundenorientierte Betreuung von Auftraggebern sowie Bearbeitung
kundenspezifischer Anforderungen und Sicherstellung einer hohen Kundenzufriedenheit

e Unterstitzung Budgetkontrolle und Kostenliberwachung und Optimierung von Betriebsablaufen

e Dokumentation besonderer Vorkommnisse und relevanter Ereignisse im Kiichenbetrieb

lhr Profil:

Abgeschlossene Ausbildung im gastronomischen Bereich, idealerweise als Koch/Kéchin.
Mehrjahrige Berufserfahrung Kiiche, Gemeinschaftspflege oder Gastronomie wiinschenswert
Fundierte Kenntnisse der Lebensmittelhygiene und HACCP-Vorgaben

Organisationsgeschick sowie eine strukturierte und eigenverantwortliche Arbeitsweise
Teamfahigkeit, Durchsetzungsvermogen und Kommunikationsstarke

Fiihlen Sie sich angesprochen? Dann ergreifen Sie lhre Chance und werden Sie ein Teil von MEX!
Senden Sie lhre Bewerbung per E-Mail an bewerbung@menueexpress.de oder per Postweg an:

MENU EXPRESS GmbH
Personalabteilung
Wiener Str. 2

39112 Magdeburg



Bei Riickfragen erreichen Sie uns unter der Tel.-Nr. 0391 / 63664-12.

Kosten im Zusammenhang mit dem Bewerbungs- und Auswahlverfahren werden nicht iibernommen.
Die Bewerbungsunterlagen und —daten werden ausschliefslich zum Zwecke des Auswahlverfahrens
verwendet und nach Beendigung des Bewerberverfahrens datenschutzgerecht vernichtet.




